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 و اجرایی مدیریتی -تجارب تخصصی

 تاکنون - 3511 .های علمی و صنعتی ایران، تهران، ایرانسازمان پژوهشلی، مدیر گروه صنایع غذایی و تبدی

 3513-3510 مرکز رشد سازمان پژوهشهای علمی و صنعتی ایران –موسس هسته فناور بسته بندی و فناوری های پس از برداشت 

 تاکنون - 3513 موزش پزشکیمعاونت غذا و داروی وزارت بهداشت، درمان و آ –عضو حقیقی کمیته مشورتی کشوری غذا 

 تاکنون - 3515 مدیر عامل صندوق اعتبار اعضای هیئت علمی سازمان پژوهشهای علمی و صنعتی ایران

 3022- 3515 سازمان استاندارد ایران -نائب رئیس کمیته کدکس بین المللی غذایی برای گواهی صادرات و واردات مواد غذایی 

 3511 - 3515 .های علمی و صنعتی ایران، تهران، ایرانن پژوهشسازماپژوهشکده کشاورزی،  رئیس

 3515 - 3516 .های علمی و صنعتی ایران، تهران، ایرانسازمان پژوهش، فناوری  تجاری سازیدفتر مدیرکل 

 3515 - 3513 .رانیتهران، ا ران،یا یو صنعت یعلم هایسازمان پژوهش ،فناوری های پس از تولیدگروه  ریمد

  3516 -3513 .های علمی و صنعتی ایران، تهران، ایران، سازمان پژوهشعاون پژوهشکده کشاورزیم

  3512 -3531 .های علمی و صنعتی ایران، تهران، ایران، سازمان پژوهشمدیر گروه صنایع غذایی و تبدیلی

  3531 -3533 .های علمی و صنعتی ایران، تهران، ایران، سازمان پژوهشمعاون پژوهشکده کشاورزی

  3533 -3533 .های علمی و صنعتی ایران، تهران، ایران، سازمان پژوهشمدیر گروه صنایع غذایی

 3532-3555 .اداره کل دامپزشکی استان گیلان، گیلان، رشت –آزمایشگاه مرکزی کارشناس 

 

 فعالیتهای علمی و تخصصی
 

 (3022 – 3515صادرات و واردات مواد غذایی سازمان استاندارد ایران )نائب رئیس کمیته کدکس بین المللی غذایی برای گواهی  -3

 دوره جشنواره جوان خوارزمیو بیست و یکمین داوران بیستمین  نهایی عضو کمیته -6

 کنون(تا 3516) "وم و فناوری های نوین غذاییلع "پژوهشی  –مدیر مسئول مجله علمی  -5

ه کیفیت، راهبردی فراگیر در سلامت غذا و دومین کنگره ملی پژوهشگران نخستین کنفرانس ملی توسعدبیری علمی همایش های  -0

 ایران.-. تهران 3516و  3515 به ترتیب ایمنی غذا.

 (3531های علمی و صنعتی ایران )پژوهشگر برتر )رتبه دوم( سازمان پژوهش -3

-3531ان خوارزمی )جشنواره جوو ... همین ، دوازدهمین و سیزدیازدهمین ،دهمینهشتمین، نهمین، عضو گروه تخصصی صنایع شیمیایی  -1

 (تاکنون 3516 و  3513، 3512

بیست و پنجمین جشنواره بین المللی خوارزمی  چهارمین وعضو گروه تخصصی صنایع شیمیایی بیست و دومین، بیست و سومین و بیست و  -5

 (تاکنون 3516 و 3513، 3512،  3531، 3533،  3535)

 (3516تا  3531وهشهای علمی و صنعتی ایران )عضو شورای انتشارات سازمان پژ -3

 (3515تا  3513دبیر نشریات علمی پژوهشی سازمان پژوهشهای علمی و صنعتی ایران ) -1

 دبیر شورای ارزیابی طرح های تائیدی زیر گروه بهداشت مواد غذایی  -32

  ن(تاکنو 3513)پژوهشهای علمی و صنعتی ایران عضو شورای تخصصی ارزیابی اختراعات سازمان  -33

 فرصت های مطالعاتی
 (.3535فرصت مطالعاتی در دانشکده صنایع غذایی دانشگاه مانیتوبا، کانادا ) -36

 (3536استانبول، ترکیه ) Pendikماهه در موسسه  6فرصت مطالعاتی کوتاه مدت  -35

 (3515ایتالیا ) –پوتنزا  –فرصت مطالعاتی کوتاه مدت در دانشگاه باسیلیکاتا -30
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 فعالیتهای آموزشی

 تدریس دروس:1

 اصول نگهداری مواد غذایی -

 بسته بندی مواد غذایی -

 خشکبار -

 صنایع غذاهای سنتی -

 فناوری های پس از برداشت -

 

 

 همکاری با مجلات معتبر

 داوری:

 مجله علمی پژوهشی تحقیقات دامپزشکی -1

 مجله علمی پژوهشی پژوهش و سازندگی -2

 فصلنامه گیاهان دارویی -3

4- Journal of Food Process and Preservation 

5- Journal of Food Process Engineering 

6- Journal of Food service 

7- Journal of Food Quality 

8- Journal of Food Chemistry 

 مجله پژوهش های صنایع غذایی ایران -9

 مجله علوم غذایی و تغذیه  -11

 مجله تغذیه و صنایع غذایی ایران -11

12- Journal of Food Safety 

 

 انتشار کتاب

. انتشارات سازمان پژوهشهای علمی فیلم ها و پوشش های خوراکیغذایی :  مواد زیست بسپارها در بسته بندی . 3131. جوانمرد، م

 و صنعتی ایران.

. ترکیبات ضدمیکروبی و آنتی اکسیدانی از ضایعات کشاورزی . انتشارات مرکز همکاری های علمی و بین المللی 3131جوانمرد م. 

 فناوری )در دست چاپ(وزارت علوم، تحقیقات و 

 
 برگزاری کارگاه تخصصی

از دانشگاه  Di Renzoمشترک با پروفسور  "فناوری های نوین در انبارداری و بسته بندی محصولات کشاورزی "کارگاه تخصصی  -3

 باسیلیکاتای ایتالیا

 الیااز دانشگاه میلان ایت Fabrizio Adaniمشترک با پروفسور  "بیوگاز و کمپوست "کارگاه تخصصی  -6

از  Dr. Huseyin Unalمشترک با  "ارزیابی باقیمانده دارو، سموم و فلزات سنگین در فراورده های با منشا دامی "کارگاه تخصصی  -5

 ترکیه Pendikموسسه 

 مشترک با دانشگاه ماهیدول تایلند و آقای پروفسور محمد نقی اشتیاقی "فناوری های نوین در فرآوری مواد غذایی "کارگاه تخصصی  -0

 شرکت صنایع شیر ایران )پگاه( و سازمان استاندارد "ایجاد ارزش افزوده به ضایعات و فرآورده های جنبی صنایع لبنی "کارگاه تخصصی  -3
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 برگزاری کارگاه تخصصی مورد علاقه برای برگزاری

 "Food Labellingبرچسب گذاری در مواد غذایی  "کارگاه تخصصی  -3

 همکاری های بین المللی

 Instamartتوکل پوشش دهی توت فرنگی، روسیه شرکت انتقال پرو -3

 به ایران با همکاری دانشگاه باسیلیکاتای ایتالیا )در حال انجام و جاری( ®Blowانتقال فناوری بسته بندی جدید  -6

 و پروژه های خاتمه یافته های پژوهشیطرح

 

 ی در جلوگیری از اکسیداسیون کره اثر آنتی اکسیدانی فیلم پلی اتیلن با دانسیته پائین حاوی عصاره رزمار -3

 بهینه سازی استخراج اسانس و عصاره از رازیانه به منظور کاربرد نتایج در پایلوت -6

 استخراج، کاربرد و استاندارد سازی آنتی اکسیدان طبیعی از گیاه رازیانه -5

 بررسی تاثیر عصاره های گیاهی در جلوگیری از تولید سم آفلاتوکسین در مغز پسته -0

 ماندگاری و کاهش الودگی های ثانویه مغز پسته با کمک عصاره های گیاهی افزایش -3

 SWOTطرح مطالعاتی تجزیه و تحلیل بازار صادراتی میوه های ارگانیک ایران به روش  -1

 تهیه فیلم خوراکی از پروتئین آب پنیر با کاربری در بسته بندی مواد  غذایی  -5

 PKUپائین برای بیماران تولید بیسکوئیت با فیر بالا و فنیل الانین  -3

( باا Superheated steamبهبود کیفی، کاهش بار میکروبی و افزایش ماندگاری ادویه با اصلاح بسته بندی و بکارگیری سیستم فرابخار ) -1

 حذف پرتودهی در مقیاس آزمایشگاهی

 Dتولید دوغ غنی شده با ویتامین  -32

 های طبیعی و فیلم های خوراکی از ضایعات کشاورزی نگهدارنده-بکارگیری فناوری های نوین برای تولید نانو -33

 تولید دمنوش های گیاهی بر پایه میوه  -36

 و شیشه( برای روغن زیتون PETتولید بسته بندی جاذب اکسیژن )بطری  -35

 برای توت فرنگی و قارچ دکمه ای Blowتولید بسته بندی  -30

..... 

 های پژوهشینظارت بر طرح

 

 در استخراج روغن های گیاهی بررسی کاربرد حلال های فوق گرم -3

 استفاده از عصاره های گیاهی برای مبارزه با علف هرز سس -6

 تهیه آمیوه غنی سازی شده با پروتئین های آب پنیر دارای ویژگی ضد فشار خون -5

 با هدف تولید تاک مرحلاه ای گلاوکز از  Mesoporous-CLEAsبکارگیری سیستم چند آنزیمی تثبیت شده با استفاده از روش  -0

 نشاسته

.... 
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 فهرست مقالات علمی منتشر شده در مجلات بین المللی

 
1. M. Javanmard , N. Rokni , S. Bokaie, G. Shahhosseini(2006) Effects of gamma irradiation 

and frozen storage on microbial, chemical and sensory quality of chicken meat in Iran. Food 

Control 17 : 469–473. 

2. M. Javanmard  & L. Golestan (2007)Effect of Olive oil and Glycerol on Physical Properties 

of Whey Protein Emulsion Films, Journal of Food Process Engineering 31: 635-647. 

3. M.Javanmard (2008) Effect of package whey protein edible film on quality and moisture 

uptake of dried peanuts, Journal of Food Process Engineering 31:503-516.  

4. M.Javanmard (2007) Shelf-life of whey protein coated pistachio kernel (Pistacia Vera L.), 

Journal of Food Process Engineering Vol 31, Issue 2,247-259. 

5. Javanmard M., Bassiri A.,(2007) Study of effects of plasticizer and relative humidity on the 

physical and mechanical properties of pea starch films, Environmental science, Vol 4(2):63-72. 

6. Javanmard M.,  Ahangari R., Tavakolipour H. (2011) Effect of wheat starch edible films on 

rancidity and moisture uptake of pistachio kernels as a new package, Journal of Food Process 

Engineering 34: 1156-1171. 

7. Javanmard, M (2009) Biodegradable whey protein edible films as a new biomaterials for food 

and drug packaging, Journal of Pharmacological Science. 3(5):  129-134. 

8. Javanmard,  M.  (2010) Occurrence of mould counts and Aspergillus Species in Iranian Dried 

Figs at different stages of production.Journal of Agricultural Science and Technology Vol. 12: 

331-338. 

9. Madadloua, A., Emam-Djomeha,Z., Ebrahimzadeh Mousavi ,M. Ehsania, M., Javanmard, M. 

& Sheehan, D .2009. Response surface optimization of an artificial neural network for 

predicting the size of re-assembled casein micelles. Computers and Electronics in Agriculture 

68: 216–221 

10. Javanmard, M. 2009.  A SWOT analysis of organic grapefruit production in Iran. Acta 

Horticulturae. 831:319-326. 

11. Madadloua, A., Emam-Djomeha,Z., Ebrahimzadeh Mousavi, M. & Javanmard, M. 2010. A 

network-based fuzzy inference system for sonodisruption process of re-assembled casein 

micelles. Journal of Food Engineering 98: 224–229. 

12. Javanmard, M, Mahmoudi, H. 1387. A SWOT Analysis of Organic Dried Fig Production in 

Iran. Environmental science, Vol 1(6):101-110. 

13. Javanmard, M, Bahreini,  Z, and Eikani, MH.2010. Fatty acid composition of the seed oil of 

Salvia spinosa L. Herbal medicines (Accepted). 

14. Javanmard, M. 2011. Shelf-life of apples coated with whey protein concentrate-gellan gum 

edible coatings. Journal of Food Biosciences and Technology 1:56-62. 

15. Yekrang Safakar, A. Javanmard, M. 2011. Comparison of Antioxidant Effects of Phenolic 

Grapefruit Seed Extract in Fish Oil and Palm Oil. Food Nutrition Sciences . 9(1): 49-60. 
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16. Ghasemalizadeh, H.  Javanmard, M. and Bokharaei, S. 2013. Effect of thyme extract on 

reduction of aflatoxigenic fungi in Ahmad Aghaie Pistachio. Annals of Biological Research, 4 

(8):270-274. 

17. Hasanvand, E. Fathi, M. Bassiri, A. Javanmard, M. and Abbaszadeh, R. 2015.Novel starch 

based nanocarrier for vitamin D fortification of milk: Production and characterization. Food 

and Bioproducts Processing 96: Pages 264–277 

 

18. Ranjbar, N.,   Eikani , M.H., Javanmard, M. and Golmohammad, F. 2016. Impact of instant 

controlled pressure drop on phenolic compounds extraction from pomegranate peel. Innovative 

Food Science & Emerging Technologies  37, Part A: 177–183. 

 

19. Miran, M., Javanmard, M. 2016. The Effect of Edible Coatings (Carboxymethyl Cellulose, 

Whey Protein Concentrate) on Extending Shelf-Life of Fresh-Cut Eggplant. International 

Journal of Emerging Technology and Advanced Engineering. 6(1): 122-135. 

20. Javanmard, M., Ojnordi, S, Esfandyari, M. 2013. Effect of Edible Coating Based on Whey 

Protein and Zataria Multiflora Bioss Extract on tThe Shelf Life of 'Shah Mive' Pear (Pyrus 

Communis) Acta Horticulturae. 1012:427-433. 

21. P. Rahnemoon, M. Sarabi Jamab, M. Javanmard Dakheli, A. Bostan, and O. Safari. 2018. 

Comparison of Two Methods of Solvent Extraction of Phenolic Compounds from Pomegranate 

(Punica granatum L.) Peels. J. Agr. Sci. Tech. Vol. 20: 939-952. 

22. Rashvand, M., Javanmard, M., Akbarnia, A., & Sarami, S. (2019). Fusion of dielectric technique and 

intelligence methods in order to predict acidity and peroxide of virgin olive oil. International Journal of 

Postharvest Technology and Innovation, 6(3), 192-202. 

23. Dakheli, M. J. (2020). Effects of grape and pomegranate waste extracts on poultry carcasses microbial, 

chemical, and sensory attributes in slaughterhouse. Food Science & Nutrition, 8(10), 5622-5630. 

 
 

 

  فارسی فهرست مقالات علمی منتشر شده در مجلات

 
1. Javanmard, M. 1387.The use of biopolymers in food industries. Human and Environment. 654:54-66. 

2. Javanmard, M., Ramazan, Y. 1388. Application of edible coatings incorporated Sage (Salvia officinalis) 

alcoholic extract for inhibition of Aspergillus flavus growth on the pistachio kernel. Medicinal Plants. 

30(2): 61-70. 

3. Javanmard, M., Golestan, L. 1389. Water vapor permeability of whey protein edible. Iranain Chemical 

Engineering.  9: 4-12. 

4. Garousi, F., Javanmard,  M., Hassani, F. 1387. Application of whey protein edible film and gellan gum 

for Apricot. Iranian Journal of Food Science & Industry 2: 54-65. 

5. Hassani, F., Javanmard, M., Grousi, F. 1389.Shelflife of whey protein- rice bran oil coated kiwi. Iranian 

Food Science and Technology Research Journal 6( 3): 158-167. 

6. Javanmard, M. Golestan, L. 1387. Whey protein edible film biodegradibility in compost. Environmental 

Science and Technology (Accepted). 

7. Bahramian F, Javanmard, M. 2010. Shelf-life stability of fresh-cuts melon coated with whey protein 

stored at low temperatures, Iranian Journal of Nutrition Sciences & Food Technology, 5 (2) :53-62 

8. Javanmard, M, Lighvani, H., Ghiassi, B., Rashidi, M. 1391. Extraction and purification of 

glycomacropeptide (GMP) from whey as a source of protein in Phenylketonuria diet. Iranian Journal of 

Nutrition Sciences & Food Technology, 2: 93-100. 
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